SUPPEN SOUPS #Z=E:75%

1. Wan-Tan-Suppe mit Schweinefleisch

Wonton Soup
HRIREA 55€
(Hackfleisch vom Schwein, Gemise)

1a. Wan-Tan-Suppe mit Garnelen
Shrimp Wonton Soup

ERAIRTES 7,5 €

(Garnelen, Gemduse)




SUPPEN SOUPS #=:75%

2. Eierblumensuppe mit Hiihnerfleisch 3. Hausgemachte Sauer-Scharf-Suppe
Tomato and Egg Soup Hot and Sour Soup

ENIBEAH 5€ BXREHRA 5€

(HUuhnerfleisch, Eier, Tomaten) (Huhnerfleisch, Gemuse, scharf)

4. "Tom Kha Gai”
Tom Kha Gai Soup
RRATBRZ -~
6,5 €
(Thailandische
Huhnerfleischsuppe
mit Kokosmilch,
frischen
Champignons,
Koriander und
Tomaten, scharf)




5. “Tom Yam Gung”

Tom Yum Kung Soup

RAZHEYENS " T€
(Thailandische Garnelensuppe mit
Zitronengras, frischen Champignons,
Koriander und Cherrytomaten, scharf)

6. Fischballchen-Suppe

Fish-Soup

MLSEais 75€

(Fisch, Glasnudeln, Gemuse und Tofu)
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Portrait einer modernen Shanghaierin

Strassenverkehr mit Autos und Rikschas

Einmaschieren der PLA-Soldaten in Shanghai 1949
Geschaftsschilder in Fremdsprachen

Belagerung der Strasse von KMT-Soldaten

Das grofte Fachgeschaft Guan Sheng Yuan” fur Lebensmittel
Neueréffnung eines Ladens, Reklame an der Fassade

Bund aus der Vogelperspektive
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10. Huhnerfleisch nach Shanghai-Art

Boiled Chicken with Sauce
HBE%E 65€

APPET I TANREGER APPETIZER 25 EiL)%

(Huhnerfleisch, hausgemachte Sole)

s

Zart gekochtes Huhn (chinesisch B%f38) war schon in der Qing-Dynastie
(1644-1911) eine sehr beliebte Spezialitat in Shanghai. Man verwendete nur
frei laufendes Maishiinchen aus der Region, im Volksmund “Drei Gelb Huhn”
genannt, weil dessen Haut an Fissen, Korper und Schnabel gelb aussieht.
Das Hulhnchen wird unzerlegt, ohne jegliche Zutaten, nur mit Salz, Ingwer,
Reiswein und Lauch kurz in Wasser gesiedet. Danach bleibt es eine halbe
Stunde lang zugedeckt im heissen Wasser bis es gar ist. Je nach Bedarf wird
es dann in kleine Stiicke geschnitte und als Kalte-Platte mit einer speziell
warm zubereiteten “Shrimp-Sojasosse” serviert. Noch heute sieht man diese
appetitlichen Hihnchen im Schaufenster vieler Gaststéatten in Shanghai hén-
gen. Sein erfrischender Anblick, hauchdiinne Haut und geschmeidig zartes
Fleisch verleihen diesem Evergreen auf dem Esstisch einen besonders un-
widerstehlichen Geschmack.
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11. Hausgemachter Gelbfisch
Homemade Yellow Croaker
Ml 9€

(Gelbfisch, Sojasauce, Honig, Krauter)

12. Griine Bohnen

French Beans in Garlic Sauce
#iT9l8 6,5 €

(Grune Bohnen, Knoblauch)

13. Geraucherter Fisch nach Shanhai-Art
Smoked Fish

ZLHBEfS 9€

(Karpfen, Sojasauce, Honig, Krauter)



15. Huhnerfleisch nach Sichuan-Art
Steamed Chicken with Chili Sauce

mOskg " 75€
(HUuhnerfleisch, Erdnisse,
Sesam, sehr scharf)

14. “Viel-Gluck-Kaofu”
Gluten with Peanuts and
black Fungus

PIEkESR 7€
(Weizenmehlprodukt,
Erdnusse, Morchel,
Krauter)




17. Huhnerfisse mit
schwarzer Bohnensauce
Steamed Chicken Feet
TR = 7€
(HUhnerfusse, schwarze
Bohnen, scharf)

18. Gegrilltes Honigsschweinefleisch
Honey-Stewed BBQ Pork

BitXE 75€

(Schweinefleisch, Honig)




20. Koreanisches Kimchi

Korean Kimchi

HEBFX " 6,5€

(Chinakohl, Chili, Knoblauch, scharf)

19. Gegrilltes Honigsschweinefleisch und
knuspriges Entefleisch Honey-Stewed
BBQ Pork and Duck

FERRXUH 13 €
(Schweinefleisch, Entenfleisch, Honig)

21. Funf-Gewdirzen-Rindfleisch
Beef Seasoned with Soy Sauce
hEEFN 85€

(Rindfleisch, funf chinesische Gewirzen)




22. Rindermagen

Spicy Ox Tripe

T4 T 8€
(Rindermagen, Knoblauch, scharf)

25. Gedampfte Jakobsmuschel mit Glasnudeln
Steamed Scallops with Vermicelli
TAMLERI 75€

(Jakobsmuschel, Glasnudeln, Knoblauch)

23. Tofusalat

Tofu with Sauce

INEHER 5€

(Tofu, Lauchzwiebel, eingelegtes
Gemise)




26. Gurkensalat mit Knoblauch 27. Tofutasche mit gehacktem Schweinefleisch

Cucumber in Sauce und Gemiise
XIKEKX 6€ Tofu Skin Rolls with Minced Pork
(Gurke, Knoblauch) LiEaMe 75€

(Tofu, Hackfleisch vom Schwein, Gemise)

28. Schweinerippchen mit schwarzen Bohnen
Sparerib with Chili and Soy Sauce

itHEE 75€

(Schweinerippchen, schwarze Bohnen,Chili)




29. Rindfleisch und knuspriges Entefleisch
Pig Tripe

4RO 13,5 €

(Rindfleisch, Entefleisch)

30. Quallensalat

Jellyfish with Sauce
EHEBEL 85€

(Quallen, Gurke, Lauchzwiebel)



31 SuR-saure Schweinerippchen
Sweet and Sour Spare Ribs

BEHER 75€

(Schweinerippchen, Sojasauce)

32. Gebratene Garnelen, nach Shanghai-Art
Fried Shrimps, Shanghai Style

EigimREN 13 €

(Garnelen mit Schalen und Kopf, Honig)
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40. Mini-Frahlingsrolle

Crispy Spring Rolls (Gemtuse)
EiRtEE%E 4 € /5 Stucke
(Gemuse)

41. Frahlingsrolle mit Gemuse 41a. Fruhlingsrolle mit Entenfleisch und Gemduse
Crispy Spring Rolls Crispy Spring Rolls with Duck
BfIEXEE 65€ BREXEE 6,5€

(Glasnudeln, Gemuse) (Glasnudeln, Entenfleisch)



42. Gebackene Wantan mit Schweine-
fleisch Crispy Wonton with Pork
BRYEAIRTE 7 €

(gehacktes Schweinefleisch)

42a. Gebackene Wantan mit Garnelen
Crispy Wonton with Schrimps
ERIESNRTE 9€

(gehackte Garnelen)

43. Gegrillte Maultaschen mit gemi- 43a. Gegrillte Maultaschen mit Hackfleisch
schtem Gemduse vom Schwein
Dumpling with Vegetable Stuffing Dumpling with Meat

BRIER 7,5€ BRIEAIR 75€



44. Krupuk 45. “Shou Mai”

Krupuk Shaomai

4Ry 3,5€ FEEZE 75€
(Krabbenchips) (Steamed Pork Dumplings)

46. “Ha Cao” 1012.“Xiao Long” nach Shanghai-Art
Crystal Shrimp Dumpling Steamed Bun Stuffed with Juicy Pork
HFIMRE 7,5€ E8)\%EE 85€

(Garnelen, Gemuse) (Hackfleisch vom Schwein, Ingwer, Briihe)



Ein Knabe auf einer Léwen-Steinskulptur Probe vor einer Parade
Bertihmte Persdnlichkeiten in der republikanischen Zeit
Schilerinnen im Labor einer Madchenschule

Prasident Chaing Kai Shek und seine Frau Chaing Soong May-Ling
Eine Polizistin im Dienst

Chinesen beim Pferderennen  Eine pompdse Brautsanfte
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SALATE SALADS =RRtaHi

51. Gartensalat Green Salad
HE#RRER 5 €
(Blattsalat, Paprika, Gurke,
Tomaten, Balsamico)

—

53. Salat Segar

Papaya Salad

AINtaRL = 8,5€

(Reife Papaya, Avocado, Gartensalat,
Mangodressing, leicht scharf)

54. Glasnudeln salat nach Thailand-Art

Salad with Vermicellli

MeLthl - 85€

(Glasnudeln, Huhnerfleisch, Sellerie, Koriander,
Morchel, leicht scharf)









Es lassen sich zwei verschiedene Arten von Currygerichten unterscheiden:

Currypaste

Eine thailandische Wirzpaste auf Basis von verschiedenen Krautern und Gewirzen. Die Currypaste ist eine typische
Zutat der thailandischen und japanischen Kiiche. Es gibt verschiedene Arten von Pasten die sich in ihrer Zusammen-
setzung unterscheiden. In Thailand werden diese Pasten im Privathaushalt vor ihrer Verarbeitung meist frisch zubereitet.
Currygerichte

Verschiedene Gerichte auf Basis einer samigen SolRe mit verschiedenen Gewiirzen und Zugabe von Fleisch, Fisch und

/ oder Gemiise. Currygerichte haben sich auch auRerhalb des indischen Subkontinentes durchsetzen kénnen und sind
in der thailéandischen, japanischen und englischen Kiuiche ebenfalls sehr beliebt.

mWinE (tLS{EME) RHZMERAERMANER, ELTRERMBARS, —REMALXMR—ER. mEE—H
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61. Curryhuhn nach Thailand-Art

Curry Chicken

RAPWEE "~ 165€

(Huhnerfleisch, Zuckerschoten, Basilikum, diverse Auberginen, Kokosmilch, scharf)



62. Ma Po Tofu
Stir-Fried Tofu in Hot Sauce
MIMELSRE """ 155€

(Tofu, Huhnerfleisch, Chili Paste, sehr scharf)

Mapo Tofu ist ein bekanntes
Gericht aus der Sichuan-Kiiche,
einer von acht chinesischen
Hauptkiichen. Die Hauptzutat-
en sind Hackfleisch und Tofu,
die SoRe dazu ist sehr scharf.
Ein gutes, gelungenes Mapo
Tofu muss acht Kriterien erfillen:
scharf, wirzig, heil}, duftend, we-
ich, zart, frisch und schmackhaft.
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63. Huhnerfleisch “Gum-Bao”

Kung Pao Chicken

ZRIBT T 16€

(HUhnerfleisch, Paprika, Mohren, Cham-
pignon, Nusse, scharf)

N

64. Knuspriges Huhnerfilet mit Stuk-sauer-Solke
Deep-Fried Crispy Chicken with Sweet and Sour
Sauce

HBEEEIEG 16 €

(Huhnerfilet, Ananas, Gemuse)

64a. Knuspriges Huhnerfilet mit Erdnuss-Solie
Deep-Fried Crispy Chicken with Peanut Sauce
BERIEGEEESE 16 €

(Huhnerfilet, Erdnuss-Solke)

s - 4

65. Huhnerfleisch mit drei Bechern verschiedener SoRen aus Taiwan

Stewed Chicken with Three Cups Sauce

BE=M8 "~ 16,5€

(Huhnerfleisch, Basilikum, Zwiebeln, Knoblauch, scharf)



SPEZIALITATEN 433

Dem chinesischen Feinschmecker nach variiert der Geschmack von Pekin-
gente mit den Jahreszeiten. Am Besten schmeckt es im Winter und Frih-
ling, da das Fleisch dann besonders saftig und zart ist. Im Herbst beglinstig
das milde Klima mit maRiger Feuchtigkeit und Temperatur die Zubereitung, es
schmeckt dann sehr deftig. Im Sommer ist es eher schwierig mit der Zubereit-
ung, da es zu heiss und feucht ist und die knusprige Entenhaut schnell weich wird.

PR REEENETER, FNFFULWOK. RKREIKES. &F R=ZFEE
HKRRE. REARZE_FHNILRMG. AREHE; RRXXESK, EEMTEEHF
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70. Pekingente-Menu

Eight Master Roast Duck

J\351ERS 62 € / Stiick (Fir 2 Personen)

- Zwei Entensuppen mit Entenfleisch, Glasnudeln und Gemiuse

- Knusprige gegrillte Entenhaut mit Pfannkuchen, Porree, Gurken und hausgemachter Sofze
- Gebratenes Entenfleisch mit Gemuse



ENTE DUCK #5Ef5 )

71. Ententopf mit Gemuse nach Hangzhou-Art
Duck Soup with Vegetables

MRS 20 €

(Entenfleisch, Schinken, Bambus, Gemuse)

72. Geschmortes Entenfleisch “Gum-Bao”
Kung Pao Duck

SIREA 0 155€

(Entenfleisch, Gemuse, Nusse, scharf)

73. Ente kross gebacken mit thailandischer Curry-SofR3e
Deep-Fried Crispy Duck with Curry-Sauce
RAMWEELERS ~ 19€

(Entenfleisch, gemischtes Gemduse, thailandische Gewdurze, Currypaste, Kokosmilch, leicht scharf)



74. Ente kross gebacken mit Gemiuse
nach Shanghai-Art

Deep-Fried Crispy Duck with
Vegetables

EBEIERS 19€

(Entenfleisch, Gemischtes Gemuse)

74a. Ente kross gebacken mit
SuR-Sauer-Solie

Deep-Fried Crispy Duck with
Sweet and Sour Sauce
FHERELERG 19 €

(Entenfleisch, Ananas, Gemuse)

74b. Ente kross gebacken mit
Erdnuss-SoRe

Deep-Fried Crispy Duck with
Peanut Sauce
EERIERSECIEEE 19€

(Entenfleisch, Erdnuss-Sole)

75. Gegrillte Ente nach Kanton-Art
Cantonese Roast Duck

RS 20,5 €
(Entenfleisch, Pak-Choi,
hausgemachte Solie)



SCHWEIN PORK &R

80. Gulaorou

Sweet and Sour Pork

EEMAIEA 16 €

(Schweinewdurfel, Ananas, suf3-sauer)

81. Schweinebauch in dunkler
Soja-Honigsauce

Braised Pork en Casserole
WERRINA 19 €
(Schweinebauch, Pak Choi)

82. Gebratene grine Bohnen mit
Schweinehackfleisch und Chili
Dry-Fried French Beans with Minced
Pork

FiRMZEZ - - 16 €

(Schweinefleisch, Bohnen, Chili, scharf)




84. Duftende Schweinestreifen nach Yuxiang-Art Yu-Shiang Shredded Pork
RGaBERNL - 16€

(Schweinefleisch, Gemiise, Knoblauch, leicht scharf)

85. Hausgemachter Tofu-Eintopf

Sojasolke Tofu en Casserole
Sautéed Vermicelli with Spicy Minced Pork REDEIE 15€
R - 15€ (Tofu, Gemiise, Schweinefleisch)

(Hackfleisch vom Schwein, Glasnudeln,
Gemuse, leicht scharf)



86. Duftender Aubergine-Eintopf nach Yuxiang-Art
Eggplant en Casserole
aFEMTRE - 16€

(Aubergine, gehacktes Schweinefleisch, Knoblauch, leicht scharf)

87. Gegriliter Blumenkohl mit Chilis
Griddle Cooked Cauliflower with Pepper

F5RIEHR - - - 15€
(Blumenkohl, Schinken, Chili, sehr scharf )
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90. Rinderbrustfilet-Eintopf mit Tomaten
Braised Beef Brisket en Casserole with Tomato
Bt " 19€

(Rindfleisch, Tomaten, leicht scharf)

91. Gegrilltes Lammkotelett nach Arabien-Kroran-Art
Roast Lamb Chops
BZEFEH " 26€

(Lammkotelett, Knoblauch, Gemuse, Erdnusse, leicht scharf)



92. Lammfleisch “Gum-Bao”
Kung Pao Lamb
SRER VY 20€

(Lammfleisch, Gemuse, scharf)

93. Gebratenes Rindfleisch nach Thailand-Art
Sautéed Beef with Vegetable
RAETH]RIPHFR " 19€

(Rindfleisch, Zuckerschoten, Basilikum, diverse
Auberginen, Thai-Curry, scharf)




94. Doppelt gebackenes Rindfleisch
Double Fried Beef

WAEEMELH = 19€
(Rindfleisch, gemischtes Gemise,
leicht scharf)

95. Gebratenes Rindfleisch mit Broccoli und
Austernsolle

Fried Beef with Broccoli in Oyster Sauce
AEEEHRER 19€

(Rindfleisch, Broccoli, Austernsofie)

96. Rindfleisch mit gemischtem Gemduse in
Chili-SoRe

Poached Sliced Beef in Hot Chili Oil
KEER "N 19€ ;
(Rindfleisch, Gemuse, Chili-Ol, sehr scharf)

96a. Wolfsbarsch mit gemischtem Gemause in
Chili-SoRke

Poached Sliced Perch in Hot Chili Oil
kBB "7 23€

(Wolfsbarsch, Gemuse, Chili-Ol, sehr scharf)

97. Rindfleisch mit Pilzen, Glasnudeln und
Gemiuse in saurer Sofle

Beef Soup with Vermicelli and Vegetables
BAGFA T 19€

(Rindfleisch, Pilze, Glasnudeln, Chili, Koriander,
sehr scharf)



AUS DEM MEER SEAFOOD
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100. Wolfsbarsch mit diversen Chilis

Steamed Perch with Marinated Chili
Wilgpe =~ 23 €
(Wolfsbarsch, Chili, sehr scharf)



101. Gegrillter Wolfsbarsch mit
gemischtem Gemuse und Gewurzen
Grilled Perch with Vegetables
ERlGFE 25€

(Wolfsbarsch, Gemuse, Basilikum)

102. Gedampfter Heilbutt in hausgemachter SolRe
Steamed Codfish

A7RIREZE 23 €

(Heilbutt, Lauchzwiebel, Ingwer)

103. Gegrillte GroRgarnelen mit Chilis
Griddle Cooked Shrimps with Pepper
FEAREF """ 26 €

(GroRgarnelen, Gemuse, Chili, sehr scharf )

104. GroRgarnelen mit Zwiebeln und schwarzem
Pfeffer

Deep-Fried Prawn with Spicy Salt
HIEREREK - 26 €
(GroRRgarnelen, Gemise, leicht scharf)



105. GroRgarnelen mit drei
Bechern verschiedener
SoRen aus Taiwan

Stewed Prawn with Three
Cups Sauce

BE=KIF " 26€
(GroRRgarnelen, Basilikum,
Gemuse, Knoblauch,
scharf)

106. Gebratener
Wolfsbarsch mit
Pinienkernen

Braised Perch with Pine
Nuts

AFiEea 25 €
(Wolfsbarsch, Pinienkerne,
suf3-sauer)



107. Gedampfter
Wolfsbarsch

Steamed Perch in Sauce
AkEAE 21€
(Wolfsbarsch,
hausgemachte Solke)

108. Gebratener Heilbutt
mit dunkler SoRe Stewed
Codfish with Salted
Vegetables

=heiREEE 23 €
(Heilbutt, Gemuse)




111. Gebratener Tintenfisch mit gemi-
schtem Gemuse und Schwarz-Bohnen
-Sofe

Squid with vegetables and Soy Sauce
Bitele © 20€

(Tintenfisch, schwarze Bohnen,
Gemuse, leicht scharf)

112. Gebackener Tintenfisch mit Chili
und schwarzem Pfeffer

Deep-Fried Squid with Spicy Salt
WEEE " 20€

(Tintenfisch, Chili, leicht scharf)

113. Wolfsbarsch mit chinesischen
Sauerkrautern, Chili und Gemiuse
Perch with Chinese Sauerkraut

BRsEast """ 23€
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110. Hummer (Preis nach Anfrage, Vorbestellung erforderlich)
Lobster

BEXL (B, |REAI—XWMITD

(Hummer, Lauchzwiebel, Ingwer )







TEPPANYAKI AR IGE

Aromatisch, edel und unheimlich leicht — Teppanyaki liegt voll im Trend. Der japanische Edel-
stahl-Grill passt besonders gut in die warme Jahreszeit, denn leichte, fettarme Gerichte lassen
sich mit dem “heilRen Tisch” besonders gut zubereiten. Die Urheber von dieser Grill-Platte waren
aber die spanischen Weltumsegler im 15. Jahrhundert, die auf hoher See den Fisch als Nahrung
zubereiteten. Ein Japaner brachte diese Zubereitungsart im 20. Jahrhundert nach Japan und
Teppanyaki wurde weltweit ein Renner. Teppanyaki unseres Hauses ist eine chinesische tradi-
tionelle Grill-Platte, in Form und Geschmack ist es eine japanisch-franzésiche Verschmelzung.

BRARKE, B—MAINZE. SRR, IEAAE LEMERAMRR, STz, SRR
#+H, AUEHNAEVETRAZE, SRNEABRMRTNERE, SEFNEHFERTHR S,

BTMRARBSXERME, BLEFTIHBRZR, RF KEUNERE, BREEEEER
, XMZEE, EREBHEETFAERIEMAROZAIFEMMEFR, BB —+HL24Hh—
HEXE S XMEKIRER SR ZIERARSH BAR MUK R RS B BBR—E6) B ek,

AESREER B hEEGHRE, ORUEERABAR, EXARRRRMETAL.

120. GroRgarnelen mit gemischtem Gemuse auf
HeilRplatte

Sizzling Shrimps

BIRERIALT ~ 28 €

(GroRgarnelen, Gemiise, leicht scharf)



122. Rindfleisch mit gemischtem Gemiuse auf Heil3platte

Sizzling Beef
BRMBERIFA - 23€

(Rindfleisch, Gemise, leicht scharf)




_

121. Ente kross mit GroRgarnelen und Erdnuss-Solie
auf HeiRplatte

Sizzling Duck with Peanut Sauce and Prawn

KRB RIS 28 €

(Entenfleisch, GroRgarnelen, Erdnuss-Sofie)
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130. Gebratene Zuckerschoten mit Méhren
Sautéed Snow Bean

BREI=ZE 16 €

(Zuckerschoten, Mdhren)



131. Gebratener Broccoli mit Knoblauch
Sautéed Broccoli mit Garlic

b= 13 €

(Broccoli, Knoblauch)

' 132. Wasserspinat mit Knoblauch
Sautéed Water Spinach with Garlic
FRlE=IL3K 156 €
(Wasserspinat, Knoblauch)

133. Gebratene Pak Choi mit
Champignons und hausgemachter SoRRe
Sautéed Pak Choi with Mushroom

 EEEER 14€
(Pak Choi, Champignons)




134. Gebratene Pak Choi mit chinesischen Pil-
zen und hausgemachter Solke

Sautéed Pak Choi with Shiitake

BWEXR 15€

(Pak Choi, chinesische Pilze)

135. Gebratener Chinakohl mit
Sauer-Scharf-Softe

Sautéed Chinese cabbage in Hot and
Sour Soup

BB " 13€

(Chinakohl, Chili, scharf)
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SEFENRIAR A

Der Kompass,

das SchieRpulver,

die Papierherstellung,

der Buchdruck,

diese vier groRen Erfindungen des alten Chinas sind bedeutende Beitrage der chinesischen Nation zur Weltzivilsation.

“alskleinerdungefragteicheinmal, warumShanghaiShanghaiheit?Mamaerzahltemir,dassShanghai( £ & )urspriinglich
“Haishang” (;§_=im Meer) hieR. Das Land hat sich erst spater gebildet, und der Name wurde umgestellt. Unweit der Stadt
erreichte man das Meer. Hier das Land, dort das Meer. Die Stadt hieR also “Shang” (L= auf + A) “Hai” (;8= Meer) — aufs
Meer. Eine Nachbarin sagte aber, dass der lange Jangtse-Fluss hier am Meer ankam und weiter ins Meer aufbrach. Aber
wollte der Fluss oder wollten die Menschen wirklich ins Meer aufbrechen? Sicher schein, dass Shanghai den letzten Fleck-
en Land bietet, bevor es einer verlasst. Danach fiihrt der Weg einen fort ohne weiter Boden unter den Fiissen zu spiiren.”

Aus dem Werk von Liu Yun Long

NEHERENE AN, EERtTAMLEE? 8FEFE, DSERMRAEL, RSB E T, 7 TAF, HT L
8, 2L, X—Rt, B—FE, AUMES. SEDRKIBXERNET, EkM EiE. AIHE, At
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REIS & NUDELN RICE & NOODLES
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Gebratener Eierreis: ein scheinbar einfaches, aber gerade deswegen anspruchsvolles Gericht mit einer langen Ges-
chichte. Der Uberlieferung nach war es Kaiser Yang Su von der Shui-Dynastie vor 1500 Jahren, der dieses “goldene-Reis”
Gericht anrichten lieR. Die Hofkéche suchten den besten Reis und die besten Zutaten aus und die Zubereitung war mit
mehr als 10 Arbeitsschritten sehr aufwendig. Vor allem muss der Kochmeister sehr viel Erfahrung beim Umgang mit der
Flammstarke haben, um die Farbe und GréRe der Reiskorner dieses duftenden Reisgerichts gleichmallig zu halten.
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150. Gebratene Udon-Nudeln mit Meeresfriichten
Fried Udon Noodles with Seafood

BEE8IHE 19 €

(Udon-Nudeln, Meeresfriichte, Gemiise)

150a. Gebratene Udon-Nudeln mit Rindfleisch
Fried Udon Noodles with Beef

S5Z4AkbE 12,5€

(Udon-Nudeln, Rindfleisch, Gemiise)

150b. Gebratene Udon-Nudeln mit Hihnerfleisch
Fried Udon Noodles with Chicken

SZIBAKE 115€

(Udon-Nudeln, Huhnerfleisch, Gemuse)



151. Nudelsuppe mit gegrilltem
Entenfleisch

Noodle Soup with Duck

KRESPHEE 16 €

(Nudelsuppe, Entenfleisch, Gemise)

151a. Nudelsuppe mit Rindfleisch
Noodle Soup with Beef

HRHE 12€

(Nudelsuppe, Rindfleisch, Gemuse)

152. Nudelsuppe “Pian Er Chuan”
nach Hangzhou Art

Noodle Soup with Shredded Pork and
Potherb Mustard

FILN (E3%AZLmE) 13€

(Nudeln, Schweinefleisch, eingelegtes
Gemuse)

153. Gebratener Eierreis mit
Huhnerfleisch

Fried Rice with Chicken and Vegetables
BAKIR 1€

(Reis, Eier, Huhnerfleisch, Gemuse)

153a. Gebratener Eierreis mit Rindfleisch
Fried Rice with Beef and Vegetables
AR 12€

(Reis, Eier, Rindfleisch, Gemise)

153b. Gebratener Eierreis mit Garnelen
Fried Rice with Schrimps and Vegetables
MokbiR 17 €

(Reis, Eier, Garnelen, Gemuse)




154. Nasi Goreng nach Indonesien-Art
Fried Rice with Shrimps and
Vegetables, Indonesian Style

ENFEkbYR ~° 13 €

(Reis, Eier, Garnelen, Schweinefleisch,
Huhnerfleisch, scharf)

155. Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch
Fried Noodles with Chicken and Vegetables
SBRIKLTE 11 €

(Nudeln, Huhnerfleisch, Gemuse)

155a. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch
Fried Noodles with Beef and Vegetables
HRkE 12€

(Nudeln, Rindfleisch, Gemiise)

155b. Gebratene Nudeln mit Garnelen
Fried Noodles with Shrimps and Vegetables
dM-kbE 17 €

(Nudeln, Garnelen, Gemduse)

156. Beilage: Gebratene Glasnudeln mit
Gemuse

Fried Vermicelli with Vegetables

Wb 22 6,5 €

(Glasnudeln, Gemiuse)

156a. Beilage: Gebratene Nudeln
mit Gemuse

Fried Noodles with Vegetables
kb 5 €

(Nudeln, Gemuse)

156b. Beilage: Gebratener Eierreis
Fried Rice

TR 5 €

(Reis, Eier)






DIM SUM & DESSERT
SNACK & DESSERT 45 i)

Sago ist ein aus granulierter Starke gewonnenes Starkemehl. Die Starke zur Herstellung von Sago stammt aus dem
Mark der Sagopalme. Wegen der Farbe und Form wird er auch Perlsago genannt. Der erste Sago wurde bereits von
Marco Polo im Jahre 1280 nach Europa gebracht. Sago ist leicht bekémmlich und nahrhaft. In der chinesischen Kiiche
wird ihm u.a. eine gesundheitsférdernde Wirkung zugeschrieben.

ERBEAKRFFERERDKRES, BPFER, BEF0F. EEFRES, FEREREHER.

Y
160. Kokosmilch mit Sago 161. Klebreiskléichen mit Sesam-Fullung und
Sweet Sago Cream with Coconut Milk Kokosraspeln
B TFaKEE 55€ Rice Balls with Coconut Flake and Sesame
(Kokosmilch, Sago) W58 6€

(Klebreis, Sesam, Kokosraspeln)

162. “Tangyuan” Tangyuan 163. Gebackene Klebreiskl63chen mit einer
(Glutinous Rice Balls) Fillung aus Rote-Bohnen-Paste

EZWiAE 55€ Deep-Fried Glutinous Rice Balls with Sesame
(KlebreiskléRchen, Sesam-Fiillung) Btk 55€

(Klebreis, Sesam, Rote-Bohnen-Paste)



164. Gebratene Ananas
mit Honig und Eis
Deep-Fried Pineapple
with Honey and Ice
Cream

TEXRAEE:
BIERZ+BEIKHEM
7€

(Ananas, Vanilleeis)

166. Frozen Joghurt mit
Fruchte und
Erdbeersolie oder
SchokoladensoRe
Frozen Yogurt with
Toppings

IR

6 €

(Frozen Joghurt Eis,
Fruchte, Erdbeersole
oder Schokoladensofie)



165. Gebratene
Banane mit Honig und
Eis

Deep-Fried Banana
with Honey and Ice
Cream

STEES:
BIERE+BEIKHEK
e

(Banane, Vanilleeis)

167. Eis
Ice Cream
JKEM 2,5 € / Kugel







FUR KINDER
FOR CHILDREN

JLEE

K1. Gebratener Eierreis mit Hihnerfleisch
Fried Rice with Chicken and Vegetables
IBAKLR 6,5 €

K2. Gebratene Nudeln mit Huhnerfleisch
Fried Noodles with Chicken and Vegetables

BAkbE 6,5€

K3. Gebratenes Huhnerfleisch mit frischen
Champignons
Sautéed Chicken with Mushroom

ETEIEA 6,5 €

K4. Ente kross gebacken mit StR-sauer-Solke
und Pommes

Deep-Fried Crispy Duck with Sweet and Sour
Sauce and French Fries

HEREIERG+ER T €

K5. Huhnerfleisch knusprig mit SuR-sauer-Solke
und Pommes

Deep-Fried Crispy Fish with Sweet and Sour
Sauce and French Fries

HERBIEC+ESR 7€




Spezialgetranke

Specailty Drinks
56K

313a. Hausgemachter Eistee
Homemade Ice tee

AMIKAR 6.3€

418. Chinatown

7.8€

(Orange, frisch gepresster Limettensaft, Ingwer,
Himbeersirup, Ginger Ale)



420. Coconut Kiss

MINEE 7.8€

(Orangensaft, Ananssaft, Coconutscream,
Sahne)

3521. Lillet Wild Berry

7.0€

(Gemischte Beeren, Lillet Blanc,
Schweppes Original Wildberry)
* mit Alkohol




COFFEE & TEA TIME

300 Kaffee Tasse 3,00 €
301 Espresso Tasse 3,00 €
302 Espresso Macchiato Tasse 3,20 €
303 Doppelter Espresso Tasse 3,50 €
304 Cappuccino Tasse 3,80 €
305 Milchkaffee Tasse 3,80 €
306 HeiBschokolade Tasse 340 €
307 Latte Macchiato Tasse 3,80 €
308 Kamille Tee (Chinesisch) Kannchen 5,50 €
309 Jasmin Tee Kénnchen 5,50 €
310 Gruner Tee Kannchen 5,50 €
311 Ingwer Tee mit Limette und Honig Glas 4,20 €
312 Pfefferminz Tee mit frischem Pfefferminz Glas 4,20 €
313 Tee Glas Bitte fragen Sie nach unseren Teespezialititen Glas 3,00 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE

FL: 0.25I FL: 0.75!
314 Gerolstein Mineralwasser mit/ohne Kohlensaure 3,00 € 6,80 €

FL: 0.2I 0.4l
315 Coca-Cola 3,00 € 4,50 €
316 Coca-Cola Light 3,00 € 4,50 €
317 Fanta 3,00 € 4,50 €
318 Sprite 3,00 € 4,50 €
319 Schweppes Ginger Ale 3,00 € 4,50 €
320 Schweppes Tonic Water 3,00 € 4,50 €
321 Schweppes Bitter Lemon 3,00 € 4,50 €
322 Fassbrause 3,00 € 4,50 €
323 Malztrunk FL 0.33L 350 €
324 Red Bull FL 0.25L 4,00 €

SAFTE 0.21 041

325 Apfelsaft 3,00 € 4,80 €
326 Orangensaft 3,00 € 4,80 €
327 Mangonektar 3,00 € 4,80 €
328 Guavanektar 3,00 € 4,80 €
329 Lycheenektar 3,00 € 4,80 €
331 Rhabarbernektar 3,00 € 4,80 €
332 Kirschnektar 3,00 € 4,80 €
333 Bananannektar 3,00 € 4,80 €
334 Ki-Ba-Nektar 3,00 € 4,80 €
335 Tomatensaft 3,00 € 4,80 €
336 Cranberynektar 3,00 € 4,80 €
337 Alle Safte und Nektare auch als Schorle 3,00 € 4,80 €

338 Frisch gepresster Orangensaft 4,50 € 8,00 €



339
340
341

342

343
344
345
346
347
348
350

352
353
357
359
361
362
363

367
368
369

372
373
374
375
377
378

382
385
386

YOGURT GETRANKE

Mangolassi
Lycheelassi
Cocoslassi

BIER VOM FASS

Weihenstephaner Pilsner

FLASCHENBIER

Weihenstephaner Hefe hell
Warsteiner Alkoholfrei
Weihenstephaner Hefe Alkoholfrei
Weihenstephaner Kristallweizen
Weihenstephaner Hefe dunkel
Tsingtao (chinesisch)

Asahi (Japanisch)

SPIRITUOSEN APERITIFS & BITTERS

Aperol Spritz
Martini Bianco
Sherry medium
Grappa
Averma
Ramazotti
Jagemeister

LIKORE
Baileys
Amaretto
Sambuca
SCHNAPS
Kao-Liang (Reisschnaps 62%)

Mei-Kui-Lu (Rosenschnaps 54%)
Wu-Chia-Pi (Krauterschnaps 54%)
Chu-Yeh-Ching(Bambusschnaps 45%)
Sake (Japanischer Reisschnaps 38%)
Pflaumenwein (12%)

WODKA
Absolut Blue (40%)

Moskovskaya (40%)
Russian Standard Original (40%)

0.21

3,80 €
3,80 €
3,80 €

0.31

4,00 €

FL. 0.50I
FL..0.33
FL. 0.501
FL. 0.50I
FL. 0.50I
FL.0.33l
FL.0.33

0.1
4cl
Acl
4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
Ac|
4cl

2cl
2cl
2cl
2cl
0.1L
2cl

2cl
2cl
2cl

0.4l

6,50 €
6,50 €
6,50 €

0.5l

580 €

5,80 €
3,80 €
580 €
580 €
580 €
4,80 €
4,80 €

7,00 €
6,20 €
6,20 €
6,20 €
6,20 €
6,20 €
6,20 €

6,20 €
6,20 €
6,20 €

3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
6,50 €
4,50 €

3,20 €
3,20 €
3,20 €



392
393
394
395

398
399
401
403

404
405
406
407
408
411
412
413

416
419

423
425
426
427
429
431
432
433
436
437
439

COGNAC

Hennessy V.S.O.P
Hennessy X.0

Remy Martin V.S.O.P
Remy Martin X.O

WHISKY & WHISKEY & BOURBON

JohnnieWalker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Chivas Regal 12 Years

Jack Daniels

LONGDRINK

Wodka-Lemon
Wodka-Redbull
Whisky-Cola
Rum-Cola
Gin-Tonic
Campari-Soda
Campari-Orange
Bacardi-Cola

COCKTAILS ALKOHOLFREI

Virgin Sthmlng pOOI Ananassaft, Coconutscrem, Sahne, BlueCuracao

Ipaﬂema Grapefruitsaft, frisch gepresster Limettensaft, Marcujanektar, Rohrzucker, Ginger Ale

COCKTAILS MIT ALKOHOL

WhlSkey Sour Zuckersirup, Zitronensaft, Bourbon Whiskey

Mai Tai rum, curacao Orange, Limettensaft, Mandelsirup, Orangelikér

MOJ |t0 Rum, Limettensaft, Rohrzucker, Minzblatter

Plnk Lady Orangelikdr, Gin, Grenadine, Zitronensaft

TeqUila Sunri S€ Tequila Silver, Orangesaft, Grenadine

Ca Iplrmha Rohrzucker, Lime Juice, Limetten, Cachaca

C0|d Jade Melonenlikér, Zitronensaft, Ananassaft, Rom Weil

Pina COIada Sahne, Rum, Coconutscrem, Ananassaft

Sex on the BeaCh Orangensaft, Cranberrysaft, Limettensaft
SWImmlng POOI sahne, curacao Blue, Coconustscream, Anansaft, Rum, Wodka

Moscow Mule Wodka, Limettensaft, Angostura, Zuckersirup, Ginger Ale

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

7,50, €
13,00 €
7,50 €
13,00 €

550 €
6,80 €
8,50 €
6,80 €

7,80 €
7,80 €
7,80 €
7,80 €
7,80 €
7,80 €
7,80 €
7,80 €

7,80 €
7,80 €

9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €



447

457a

461
462

463
464
465
466
467

469
470
471
472
473

477

478

479a

PROCESSCO 0.11
Mionetto Vivo 5,00 €
CHAMPAGNE
Moet Chandon FL
ROSE 0.2l
Portugieser WeiBherbst Pfalz 6,80 €
Cotes de Provence AOC 780 €
WEIBWEIN 0.2l
Riesling QBA Feinherb 6,80 €
Riesling QBA trocken 6,80 €
Chardonnay IGT 7,80 €
Pinot Grigio IGT 6,80 €
WeiBweinschorle 6,30 €
ROTWEIN 0.2l
Merlot 6,80 €
Cabernet Sauvignon IGT 6,80 €
Bordeaux AOC "Grande Reserve" 6,80 €
Chianti DOCG 6,80 €
Rotweinschorle 6,30 €
FLASCHEN WEIB FRANKREICH
Sancerre Blanc AOC 0.75L

Armand Salmon — Loire

Rebsorten:

Hellgelb mit griinlichen Reflexen, Intensive frische Noten von Friichten wie Grapefruit und Zitrone. Von feiner
Mineralitat mit einem Hauch von Rauigkeit. Perfekt ausbalanciert mit floralen Noten von weiBen Bliten und
einem Hauch von Minze und Mandeln

Chablis 1 er Cru
Maison Louis Lator — Burgund

Rebsorten:
Voll, sauber, feinnervig und ungemein saftig. Ein typischer Chablis, dieser wurde so manchen Grand Cru hinter
sich lassen

FLASCHEN WEIB ITALIEN

Lugana | Frati

Rebsorten:

Der Lugana | Frati wird aus der autochthonen Rebsorte Turbina gewonnen und ist einer der bekanntesten
Vertreter der Lugana Weine. Die 10-35-jahrigen Rebstocke wachsen auf kalk- und lehmhaltigem Boden. Der
Wein wird 6 Monate im Edelstahltank ausgebaut und reift mindestens 2 Monate in der Flasche. Die Farbe im
Glas ist ein glanzendes, helles Goldgelb. In der MNase zeigen sich herrliche Aromen von Krautern Blumen,
Aprikosen und etwas Mandel. Am Gaumen ist der Wein vollmundig mit einer perfekt eingebundenen Saure. Im
Abgang ist er weich, harmonisch, elegant und macht Lust auf den nachsten Schluck.

0.75L

0.75L

0.751

28,00 €

98,00 €

1.0l

36,00 €
45,00 €

0.75l

32,00 €
32,00 €
38,00 €
32,00 €

0.75l

32,00 €
32,00 €
32,00 €
32,00 €

68,00 €

68,00 €

58,00 €



FLASCHEN ROT FRANKREICH

481  Cotes du Rhone Rouge 0.75L 45,00 €

Rebsorten:
Im Holzfa3 gereifter, schoner rubinroter Wein mit wurziger Nase, dichter Struktur und sanften Tanninen.

488 Chateau Gaudin 0.75L 75,00 €
Pauillac AOP

Rebsorten:
Elegant und vollmundig, Kirsche, Cassis, Schokolade, Mandeln, Tabak, Kaffee,
schwarzer Pfeffer, reife angenehme Tannine, saftige Saure, langer Nachhall

489 Chateau de la Commanderie 0.75L 75,00 €
AOC Lalande de Pomerol

Rebsorten:

Sattes Granatrot im Zentrum. Dichter, schwarzbeeriger Auftakt. Am Gaumen dunkles Waldbeerkonfit,
Tabak, Vanille, Schwarzkirsche und etwas Zartbitter-schokolade mit siBer Rosine. Viel Substanz, bleibt sehr
gut haften. Spannung pur und ein sicherer Wert! Ein Rotwein fiir feine Speisen und gute Gesprache.

490 Chateau des Pelerins 0.75L 90,00 €
Pomerol Bordeaux

Rebsorten:

Der Chateau des Pelerins Bordeaux Rotwein ist ein unvergleichlicher Genuss, der mit seiner tiefgriindigen
Note und seinem vollimundigen Geschmack jeden Weinkenner begeistert. Der Wein besticht durch seine
Aromen von dunklen Friichten wie Brombeere, schwarzer Johannisbeere und Cassis, die von einer feinen
Wiirze und einem Hauch von Vanille begleitet werden. Durch seine ausgewogene Saurestruktur und seine
weichen Tannine entfaltet er sich am Gaumen zu einem harmonischen Gesamtkunstwerk.

BESONDERS GETRANK

290 Wong Lo Kat (FEE/INE=E) 4,20€ | 291 Kokosmilch (1BBXIREAERD) 4,20 €
Chinesischen Krautertee —

4,50 € | 293 Suanmei (E&1S;%) 0.4L 4,50 €
Saures Pflaumengetrank 0.4L




